
Heeft u een allergie of vragen over allergenen? Meld het ons of vraag aan één van onze medewerkers wat wij voor u kunnen betekenen. De samenstelling van producten kan veranderen.

KIN KHAO 
LUNCH               €28pp
Soep (bouillon: bevat vlees) + hoofdgerecht + dessert (of koffie/thee)

Pad Thai Gai ผัดไทยไก่                                                                                                                        
rijstnoedels in de wok, kip, vissaus, tamarindepulp, 

palmsuiker, pindanoten, ei, rode sjalot, sojascheuten en 

bieslook (krui-chai)

Pad Thai Goong ผัดไทยกุ้ง

rijstnoedels in de wok, scampi, vissaus, tamarindepulp, 

palmsuiker, pindanoten, ei, rode sjalot, sojascheuten en 

bieslook (krui-chai)

Pad Thai Tofu ผัดไทยเต้าหู้ (vegetarisch) 	

rijstnoedels (sen lek) in de wok, tofoe, tamarindepulp, 

palmsuiker, gemalen pindanoten, ei, taugé en bieslook

Kaeng Kiew Whan Gai BB

(groene curry met kip) แกงเขียวหวานไก่

Gai Pad Med Mamuang ไก่ผัดเม็ดมะม่วง B

kip in de wok met paprika, ui, champignons, verse 

gember en cashewnoten

Moo Pad Prik Gaeng หมูผัดพริกแกง BB

varkensvlees, currypasta op de wijze uit het Zuiden,

sperziebonen, kaffir limoenblaadjes, Thaise basilicum

en gebakken ei als bijgerecht

Pad Kraphao Seafood
ผัดกระเพราทะเล BB (+€3pp)

gemengde zeevruchten, knoflook en chili, Thaise heilige

basilicum geserveerd met rijst, gebakken ei en Prik Nam

Plaa (vissaus en chili)

Kaeng Kiew Whan Tofu BB √ 
(groene curry met tofoe) แกงเขียวหวานเต้าหู้

Pad Ma Kua Toa Hu ผัดมะเขือเต้าหู้ B √
aubergine, tofu, knoflook, chili en Thaise zoete basilicum

in de wok 

Pad Prik Kaeng Hed ผัดพริกแกงเห็ด BB √
champignons, rode curry, Thaise kruiden in de wok

ITeam
 een bolletje van ons artisanaal kokosijs of mangosorbet of Mango sticky rice (+5€ pp) 

OF

espresso lungo / ristretto / latte / cappuccino / Engelse zwarte, groene of gember-citroengrasthee

Sawasdee en welkom bij Kin Khao – Thai Eatery

In Thailand en ook bij ons is er een traditie van ‘sharing food / family style’. De gerechten komen in het midden 

van de tafel om te delen. Voor een tafel van 2 personen kiest u samen in overleg 2 hoofdgerechten, voor een 

tafel van 3 personen 3 en voor een tafel van 4 personen kiest u 4 gerechten om te delen.

Er zijn vegan opties beschikbaar. De soep bevat vlees en als u deze niet wenst dan graag even vermelden aan 

de bediening. We bieden u dan graag een extra koffie of thee aan bij het dessert.

Er zijn gerechten waar een supplement van toepassing is. Smakelijk!



APERITIEVEN		
Porto rood/wit           			   7 
Cava Querena, Sparkling Rosé, Brut Rosado (Spanje)	7 
Prosecco Rebuli, Brut DOC, (Italië) 			   8
Negroni (gin, vermouth rosso, Campari) 			   12 
Gin-tonic (Bombay EAST, 			   12 
Fever Tree Premium Indian Tonic)
½ Flesje Champagne l’Amoureux - Brut,			   28 
Pinot Noir (0.375L) (Frankrijk)		

BUBBELS	 	
Cava Querena, Sparkling Rosé, Garnacha		  7	 40
Brut Rosado, Valencia (Spanje)                                                                               

Rebuli - Prosecco DOC Treviso , Glera  		  8	 42
Brut, Veneto (Italië)

Champagne l’Amoureux - Brut,	 Fles 0.375L		  28	

Pinot Noir (Frankrijk) 	 Fles 0.75L 		  55

FRISDRANKEN	 25cl		  0.5l
Ice Tea (Lipton) 	 3.5
Coca-Cola/Coca-Cola Zero/Fanta 	 3.5
Fles water (plat / bruisend) 			   4.5
Vittel 25cl (plat water)	 3.5
San Pellegrino 25cl (bruisend water)	 3.5
Ijsthee met granaatappel en groene thee	 4.75 
Ijsthee met groene thee en honing	 4.75 
Huisgemaakte Thaise
Gember-Citroengras Ice tea	 5

BIEREN 
Singha (33cl - 5%)			   5.50
Gruut Wit (Gent - 33cl - 4.8%)			   5
Duvel (33cl - 8.5%)			   5.50
Westmalle Trappist Dubbel (33cl - 7%)			   6
Karmeliet Tripel (33cl - 8.4%)			   6
Cristal 0.0%			   4.75 

WARME DRANKEN 
Koffie (Espresso lungo) 			   3.75
Espresso ristretto 			   3.75
Deca (Bio & Fair trade)			   3.75
Groene thee (Bio & Fair trade)			   4.50
Zwarte thee (English Breakfast)			   4 .50
Cappuccino / latte 			   5
Verse muntthee (infusie)			   4.50
Thaise Gember-Citroengras thee (Bio)			   5

DIGESTIEVEN 		
Limoncello  			   7 
Cognac (VS)			   9
Amaretto  			   7

ROSÉ WIJN	 		
Le Bottle - LE ROSE - Grenache – Cinsault 	 6		  26.5
Vin de Pays d’Oc (Frankrijk) – 2023
Delicate aroma’s van rood fruit, aardbei en kers. 
Aangenaam, soepel, fris en licht. Een eenvoudigere doch 
lekkere wijn.

WITTE WIJN	 		
Les Sensibles -  Sauvignon Blanc  	 6		  26.5
Pays d’oc (Frankrijk) - 2022
Noten van rijp tropisch fruit en gekonfijte citrusvruchten. 
Droge wijn, rond en intens in de mond.

Elementa – Chardonnay 	 7		  28.5
Central Valley (Chili) – 2023
Exotische neus met impressies van nectarine, ananas, 
meloen en appel. Een zweempje Citrus komt het evenwicht 
ten goede en houdt zijn zacht karakter levendig en fris.

Bodega Sendero Royal   	 7.5 		  35
Tempranillo Blanco - Rioja (Spanje) – 2023
Volle ronde smaak die zonnig en zacht het pallet beroert. 
De afdronk is droog en fruitig met een vleugje gekonfijt 
fruit. Droge maar milde en ronde stijl!

Weingut Netzl - Grüner Veltliner  BIO	 8.5 		  38
Carnuntum (Oostenrijk) – 2022
In de smaak vinden we groene appel, een vleugje 
pompelmoes, ananas en noties van honingmeloen. Een 
heerlijk frisse, minerale en levendige wijn.	

RODE WIJN	 		  	
Toro d’Oro - Cabernet Sauvignon	 6		  26.5 
Curicó Valley (Chili) – 2022 / 2023
Intense neus van aardbei, framboos en een vleugje 
cacao. Aangenaam en levendig in de mond met een goed 
gebalanceerde afdronk.

Pinot Noir, Buis d’Aps,	 7		  28.5
IGP d’Ardèche (Frankrijk) - 2020/2021
Deze elegante wijn met aroma’s van rijp fruit en kruidige 
toetsen, smaakt zijdezacht en zijn tannine is licht 
houtachtig.

Materia - Aragones, Syrah , Trincadeira	 7.5   		 35
Alentejo (Portugal) - 2022
Aroma’s van zwarte bessen, aangevuld met complexere 
aroma’s van kruiden en munt. Mooi gestructureerd en 
evenwichtig geheel.

Epicure - Primitivo di Manduria	 8.5		  38
Puglia (Italië) – 2022
Intense neus van zwart fruit, teer en pepernoten. De 
smaak is diep en donker. Weelderig mondgevoel met zeer 
zachte tannine en beperkte aciditeit.


